
新鮮な農産物が
食べられる

旬の農産物も新鮮なうちに
食べることができます。

伝統的な食文化の伝承

食料自給率がUPする

地元の農産物を使用したその
土地ならではの料理を知り、
食文化を守ることにつながり
ます。

食料の安定的な供給に
つながります。

参考資料：農林水産省平成17年地産地消推進検討会中間取りまとめ「地産地消の今後の推進方向」、農林水産省平成18年食料・農業・農 村白書 第3節(2)地産地消の推進
秋田県農林水産部農業経済課「あきた食の国ネット」

輸送距離が短くなるため
排気ガスが削減できます。

環境にやさしい

安心・安全な農産物
が安く購入できる

生産者の顔が見えるから
安心。また、流通経費が
節減されるため安く購入
することができます。

Made in YAMANASHI

山梨産をもっと食卓へ！

地産地消でいいことたくさん

生産者がやりがいを実感し、
さらに地域の連帯感が生ま
れます。

地域が元気になる

公益社団法人山梨県栄養士会


